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①401.39ｍ2

②43.07ｍ2

①レストラン：401.39ｍ2
②個室 ： 43.07ｍ2
       計                    444.46m2

センター棟B階 レストラン面積

＜レストラン部分＞

③ｻｰﾋﾞｽｺｰﾅｰ : 23.33ｍ2
④食器ﾄﾚｰ返却ｺｰﾅｰ： 13.21ｍ2
⑤洗浄コーナー ： 33.92m2
⑥厨房内通路 : 52.11m2
⑦食堂ｻｰﾋﾞｽ通路 ： 54.57m2
⑧メインキッチン ： 78.24m2
⑨ｷｯﾁﾝﾊﾞｯｸﾔｰﾄﾞ ： 58.61m2
            計                        313.99ｍ2

＜バックヤード部分＞
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B階レストラン厨房

W D H

1 ステンレスシェルフ（４段） SAS1520-15 1522 356 1590 1 B1 マルゼン 2012 2012

2 ステンレスシェルフ（４段） SAS910-15 912 356 1590 1 B2 マルゼン 2012 2012

3 L型運搬車 アングル 900 600 825 1 B3 日本調理機 2012 2012

4 作業台 NT-126 1200 600 850 1 B4 日本調理機 2012 2012

5 三槽シンク NS3-187B 1800 750 800 1 B5 日本調理機 2012 2012

6 キューブアイスメーカー IM-75TM 1004 600 800 1 B6 ホシザキ 2012 2012

7 一槽シンク NS1-97B 900 750 800 1 B15 日本調理機 2012 2012

8 作業台 NT-127B 1200 750 800 1 B16 日本調理機 2012 2012

9 卓上型真空包装機 V-380G 413 565 377 1 B17 東静電気 2012 2012

10 一槽シンク NS1-127 1200 750 800 1 B18 日本調理機 2012 2012

11 調理台（引戸付） HTC-156 1500 600 800 1 B19 日本調理機 2012 2012

12 冷蔵コールドテーブル RT-150SNF-ML 1500 600 800 1 B20 ホシザキ 2012 2012

13 作業台 NT-66 600 600 800 1 B22 日本調理機 2012 2012

14 ガスレンジ RGR-1575B 1500 750 800 1 B23 マルゼン 2012 2012

15 調理台（引戸付・両面式） HTC-156W 1500 600 800 2 B24 日本調理機 2012 2012

16 上棚 1535-1 1500 350 600 2 B25 日本調理機 2012 2012

17 冷蔵庫 HR-180Z 1800 800 1890 1 B26 ホシザキ 2012 2012

18 調味料台 600 450 800 1 B27 日本調理機 2012 2012

19 水切り台 1950 850 850 1 B28 日本調理機 2012 2012

20 冷凍庫 HF-180Z3 1800 800 1890 1 B30 ホシザキ 2012 2012

21 シェルフ（４段） MS610-15 607 456 1590 1 B31 マルゼン 2012 2012

22 戸棚（両面式） HC-156 1500 600 1800 1 B32 日本調理機 2012 2012

23 ソイルドテーブル 1800 750 850 1 B33 日本調理機 2012 2012

24 ドア型食器洗浄機 ND-8TG 940 750 1515 1 B34 日本調理機 2012 2012

25 クリーンテーブル 1200 750 850 1 B35 日本調理機 2012 2012

26 カート NBKA 764 456 1075 4 B36 マルゼン 2012 2012

27 フード SUS304 1950 1050 550 1 B40 製作物 2012 2012

28 フード SUS304 2400 1650 550 1 B41 製作物 2012 2012

29 フード SUS304 1000 900 400 1 B42 製作物 2012 2012

30 調理台（引戸付） HTC-187 1800 750 800 1 C3 日本調理機 2012 2012

31 上棚 1800 500 800 1 C4 日本調理機 2012 2012

32 ガス自動フライヤー MGF-18J 430 600 800 1 C5 マルゼン 2012 2012

33 業務用炊飯ジャー JNO-A360 360 426 383 1 C8 タイガー 2012 2012

34 ガスレンジ RGR-1575B 1500 750 800 1 C12 マルゼン 2012 2012

35 炊飯台車付ワークテーブル 750 750 800 1 N4 日本調理機 2017 2018

36 低輻射ガス炊飯器 RR-50S2 543 506 442 1 N5 リンナイ 2017 2018

37 冷凍庫 HF-180LZT3 1800 650 1890 1 N6 ホシザキ 2017 2018

38 ミニカート NMCC-S 910 460 815 1 N7 エレクター 2017 2018

39 パイプ棚 BPS25-12 1200 250 1段 1 N9 日本調理機 2017 2018

40 引戸付調理台 BH-187N 1800 750 800 2 N12 日本調理機 2017 2018

41 パンラック BPR-157 1500 750 1800 1 N13 日本調理機 2017 2018

42 舟形シンク 1350 750 800 1 N14 日本調理機 2017 2018

43 作業台 1350 600 800 1 N15 日本調理機 2017 2018

44 冷凍冷蔵コールドテーブル RFT-120SNF-E 1200 600 800 1 N16 ホシザキ 2017 2018

45 水切付２槽シンク 1350 600 800 1 N17 日本調理機 2017 2018

46 冷凍冷蔵コールドテーブル RFT-120SDF-E 1200 750 800 1 N18 ホシザキ 2017 2018

47 オーバーシュエルフ SPT-50-12M 1200 500 764 1 N19 日本調理機 2017 2018

48 フライトップレンジ RFT-067T 600 750 250 1 N20 マルゼン 2017 2018

49 架台 750 750 550 1 N21 日本調理機 2017 2018

50 ソリッドシェルフ SM1220・PH1900-4 1220 459 1895 1 N24 マルゼン 2017 2018

51 一槽シンク NS1-76B 600 750 800 1 N25 日本調理機 2017 2018

52 テーブル型湿温蔵庫 MEHX-T157 1500 750 800 1 N26 マルゼン 2017 2018

53 電子レンジ NE-710GP 510 360 306 1 N27 パナソニック 2017 2018

54 シェルフ NSM760・PH1900-4 764 356 1895 1 N28 マルゼン 2017 2018

55 電気卓上ウォーマー MEW-550B 550 350 260 1 N29 マルゼン 2017 2018

56 冷蔵コールドテーブル　※強制蒸発皿仕様 RT-120SNF-E 1200 600 800 1 N30 ホシザキ 2017 2018

57 シェルフ NSM760・PH1900-4 764 356 1895 1 N31 マルゼン 2017 2018

58 一槽シンク NS1-46B 450 600 800 1 N32 日本調理機 2017 2018

59 引戸付調理台 BH-186 1800 600 800 1 N33 日本調理機 2017 2018

60 冷蔵コールドテーブル　※強制蒸発皿仕様 RT-180MNF 1800 600 800 1 N34 ホシザキ 2017 2018

61 作業台 1200 600 800 1 N35 日本調理機 2017 2018

62 製氷機 IM-65TM-1 804 525 800 1 N36 ホシザキ 2017 2018

63 置台 800 450 300 1 N37 日本調理機 2017 2018

64 移動式ソリッドシェルフ ASCH6-SL910B 915 613 1527 2 N40 マルゼン 2017 2018

65 ビュッフェウォーマー OS-P90GS 908 551 531 3 N41 タイジ 2017 2018

66 クールプレート CP-940（IB） 940 440 122 2 N42 タイジ 2017 2018

67 引戸付調理台 1800 750 850 1 N43 日本調理機 2017 2018
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